WYann Bertrand

BZE: RETERAGAPNAD

FLEURIE

COUP D’FOLIE

CEPAGE : 100 % gamay noir a jus blanc. Age des
vignes : de 5 a 50 ans.

SURFACE :1.20 hectare.

SOL : Composé principalement d’aréne granitique
constituée de particules plus ou moins grosses de
granites, de sables et d’'une fine poussiére argileuse.

CULTURE : Vignes certifiées en agriculture
biologique. Alternance de labour des sols et
enherbement naturel maitrisé. Association de
plantes pour les produits de traitements.

VENDANGES : Exclusivement manuelles avec un
tri rigoureux a la parcelle et sur les bacs en petites
bennes de 300 kg.

FLEURIE VINIFICATION : Macération carbonique faite a

g ¢ oG froid. Sans soufre ni levurage de 10 & 17 jours.
COUP D’FOLIE

— ELEVAGE :1/3 en anciens flts de 225 litres 2/3
Récolte 2079 en cuve pendant 6 a 7 mois. Ancien fGt de minimum
3 ﬂf‘;;;‘:acwdézl%ygm 10 vins. Soutirage par gravité, puis mise en bouteille
P Guuy, Asniele et Qfaann Bertrand a la propriété sans filtration et selon le cycle de la
Flewrie - Rhgne pour Les Bertran! lune.

DEGUSTATION : Vin de soif, a boire de suite
pour des vins frais et fruités, attendre 3 a 5 ans pour
tendre vers davantage de finesse et d’harmonie.
Cachetées a la cire.
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