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BEAUJOLAIS SUPERIEUR

CEPAGE :100 % gamay noir a jus blanc.
Moyenne d’dge des vignes : entre 40 et 80 ans.

SURFACE :1.69 hectare.
Dont 1ha a Corcelles Densité : 11 00Opieds/ha.
Et 0.69 ha a Lancié Densité : 10 000pieds/ha.

SOL : Composé d’aréne granitique constituée
principalement de sable. Sous-sol argileux.

CULTURE : Vignes certifiées en agriculture
biologique sur Corcelles et en C2 sur Lancié.

Taille gobelet selon le calendrier lunaire pour
régénérer les bois. Alternance de labour des sols et
enherbement naturel maitrisé.

VENDANGES : Exclusivement manuelles dans de
petites bennes de 300 kg avec un tri rigoureux a la
parcelle.

VINIFICATION : Macération carbonique faite a
froid (environ 10-12°C a I'encuvage) durant 15 jours
en évitant toutes manipulations.

Sans soufre ni levurage.
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P rn le cycle de la lune.

DEGUSTATION : Cest plus qu’un beaujolais.
Vin racé avec du caractére tout en restant digeste.
Peut se conserver 2 a 5 ans.

YANN BERTRAND EURL @ Tél. : 04.74.69.81.96
50 impasse du Colombier . elftlde Mail : lesbertrand.gp@gmail.com

69910 VILLIE-MORGON




